
Tárkonyos pulykaraguleves 7

Almás zellerkrémleves 7

Roston jércemell 
BBQ mártással, jázmin rizzsel 

Csontleves 1 Sertésgulyás

Szicíliai spagetti 1

Rakott karfiol tejföllel 7

ALLERGÉNEKRŐL KÉRLEK KÉRDEZZ BENNÜNKET A PULTBAN! 

2024. Április 15. – Április 19. 

Gombakrémleves 7

Rántott gombafejek rizzsel és 

tartármártással 1,3,7

Disznótoros tört burgonya

Erdei gyümölcsleves 7

Póréhagymás kéksajtos rakott cikkíni 7

Pásztortarhonya lecsókolbásszal 1

Csicseriborsós brokkolikrémleves 7

Paradicsomos karfiolragu párolt 
rizzsel

Magyaros zöldséges 
gombaleves csirkével és 

csurgatott tésztával 1

Kókusztejes thai csirkeleves

Rántott hal majonézes 
burgonyasaláta 1,3,4,7

Hideg ananászos 
barackkrémleves 7

Korianderes padlizsán lecsó 
párolt rizzsel 



Párolt rizs 600 Ft

Grill zöldség 9 790 Ft

Vasalt csirkemell 1.890 Ft

Roston lazacfilé 4 3.500 Ft

Sült kecskesajt 7 2.360 Ft

Gombakrémleves 7 550 Ft

Sertésgulyás 550 Ft

Tükörtojás 3 330 Ft

Csontleves 1 550 Ft

Erdei gyümölcsleves 7 550 Ft

Parajfőzelék 7 930 Ft

Csirkefasírt 1,3,7 600 Ft

Tojásfasírt 1,3,7 600 Ft

Párolt rizs 600 Ft

Hasábburgonya 600 Ft

Grill zöldség  9 790 Ft

VÁLASZTHATÓ 
TOPPINGOK 

Vasalt csirkemell 1.890 Ft

Roston lazacfilé 4 3.500 Ft

Sült kecskesajt 7 2.360 Ft

DESSZERT

AKTUÁLIS DESSZERT KÍNÁLATUNKAT KERESSE A NAPI KÍNÁLATUNKBAN! 

2024. Április 15. – Április 19. 

Debreceni kolbász 600 Ft

Kókusztejes thai csirkeleves 550 Ft

Főtt tojás 3 330 Ft

Zöldborsófőzelék 7 930 Ft 

Vasalt csirkemell 1.890 Ft

Roston lazacfilé 4 3.500 Ft

Sült kecskesajt 7 2.360 Ft

Sachertorta 820 Ft

Hasábburgonya 600 Ft

Lencsefőzelék 7 930 Ft

Rántott párizsi 1,3,7 600 Ft

VEGETÁRIÁNUS

VEGÁN 

Oreo torta 950 Ft

Fokhagymában pácolt pankómorzsás
tengeri halfilé tartárral 1,3,4,7  1.860 Ft
Baconbe tekert szűzérmék 
zöldborsmártással 7 2.460 Ft
Grillezett cukkíni zöldségekkel feta 
sajttal 7 1.860 Ft

Gyros csirke hasábbal és tzatzikivel 7
2.690 Ft

Jalapenos sajtkrémmel töltött rántott 
jércemell 1,3,7 1.860 Ft

BBQ, zöldfűszer, mézes chili, snidlinges 

joghurt, sárgabarack chutney 300 Ft

BBQ, zöldfűszer, mézes chili, snidlinges 

joghurt, sárgabarack chutney 300 Ft 

BBQ, zöldfűszer, mézes chili, snidlinges 

joghurt, sárgabarack chutney 300 Ft 

Mézes-borsos-balzsamecetes sült 
cékla 1.890 Ft

Tárkonyos pulykaraguleves 7 550 Ft

Almás zellerkrémleves 7 550 Ft          

Pankómorzsás pulykacsíkok hideg 
kéksajtmártással 1,3,7 1.960 Ft

Tandori csirkemell 7 1.860 Ft

Sonkával, sajttal töltött pulykamell 

rántva 1,3,7 1.860 Ft

Rántott tök tartárral 1,3,7 1.860 Ft

DAL ( Indiai lencsetál) 1.860 Ft

Paleo desszert 950 Ft

Párolt rizs 600 Ft

Fűszeres burgonya 600 Ft

Párolt zöldség 680 Ft

BBQ, zöldfűszer, mézes chili,snidlinges 
joghurt, sárgabarack chutney 300 Ft 

Vasalt csirkemell 1.890 Ft

Roston lazacfilé 4 3.500 Ft

Sült kecskesajt 7 2.360 Ft

Szezámos rántott sajt tartárral 1,3,7
1.860 Ft

Falafel 1.860 Ft

Magyaros zöldséges gombaleves 
csirkével és csurgatott tésztával1 550Ft
Csicseriborsós brokkolikrémleves 7

550 Ft

Hideg ananászos barackkrémleves 7
550 Ft

Sóska főtt burgonyával 7 930 Ft

Sült virsli 500 Ft

Cukkínifasírt 1,3,7 600 Ft 

Citrusos gyömbéres pulykamell steak
1.860 Ft

Mexikói kukoricás-babos Quesedilla
csirkével és joghurttal 1,3,7    1.860 Ft
Fahéjas párizsi bundás almakorongok 
1,3,7 1.690 Ft
Vegán töltött kaliforniai paprika 
fűszeres pelattival 1.860 Ft

Párolt rizs 600 Ft

Fűszeres burgonya 600 Ft

Párolt zöldség 680 Ft

BBQ, zöldfűszer, mézes chili,snidlinges 

joghurt, sárgabarack chutney 300 Ft 

Vasalt csirkemell 1.890 Ft

Roston lazacfilé 4 3.500 Ft

Sült kecskesajt 7 2.360 Ft

Palacsinta 7 350 Ft

Joghurtos cukkínifőzelék 7 930 Ft

Fasírozott 1,3,7 600 Ft

Céklafasírt 1,3,7 600 Ft

Bőrén sült csirkecombfilé 1.860 Ft
zöldfűszeres-gyömbéres-lime pácban
Grillezett camembert mézes szőlővel 7

1.860 Ft
Fűszeres sült kelbimbó, vegán házi 
majonézzel 1.860 Ft

Párolt rizs 600 Ft

Tallér burgonya 600 Ft

Párolt zöldség 680 Ft

Répatorta 820 Ft



Zucchini stew with yogurt 7 930 Ft

Meatloaf 1,3,7 600 Ft

Beetrootloaf 1,3,7 600 Ft

Green pea stew 7 930 Ft

Fried parisier 1,3,7 600 Ft

Steamed rice 600 Ft

French fries 600 Ft

Steamed vegetables 9  680 Ft

Fried egg 3 330 Ft

Pork goulash 550 Ft 

Mushroom cream soup 7 550 Ft

Hungarian vegetable mushroom soup 
with chicken and pasta 1 550 Ft
Broccoli cream soup with chickpeas 7

550 Ft

SAUCE

DESSERT

FIND OUR CURRENT DESSERT IN OUR DAILY OFFER!

15 April – 19 April 2024.

BBQ, green herbs, honey-chili 300 Ft
Yogurt with chives, apricot chutney 

BBQ, green herbs, honey-chili 300 Ft
Yogurt with chives, apricot chutney 

Cast iron chicken breast         1.890 Ft

Roasted salmon 4 3.500 Ft

Roasted goat cheese  7           2.360 Ft

Steamed rice 600 Ft

Spicy poteto 600 Ft

Steamed vegetables 9  680 Ft

Lentil stew 7 930 Ft

Boiled egg 3 330 Ft  

Cast iron chicken breast         1.890 Ft

Roasted salmon 4 3.500 Ft

Roasted goat cheese  7           2.360 Ft

Turkey ragout soup with tarragon7
550 Ft

Apple celery cream soup7 550 Ft   

BBQ, green herbs, honey-chili  300 Ft 
Yogurt with chives, apricot chutney 

Cast iron chicken breast         1.890 Ft

Roasted salmon 4 3.500 Ft

Roasted goat cheese  7           2.360 Ft

Debreceni sausage 600 Ft

Gyros from chicken with tzatziki and 
french fries 7 2.690 Ft
Fried chicken breast stuffed with jalapeno 
cream cheese 1,3,7 1.860 Ft

VEGETARIAN

VEGAN

Sesame fried cheese with tartar 1,3,7
1.860 Ft

Falafel 1.860 Ft

Grilled camembert with honey grapes 
7 1.860 Ft
Spicy fried Brussels sprouts with vegan 
homemade mayonnaise 1.860 Ft

Sea fish fillet marinated in garlic with 
panko crumbs 1,3,4,7 1.860 Ft
Virgin coins wrapped in bacon with green 
pepper sauce 7 2.460 Ft
Grilled zucchini with vegetables and feta 
cheese 7 1.860 Ft
Baked beetroot with honey-pepper-
balsamic vinegar 1.860 Ft

Carrot cake 820 Ft

Bone soup 1 550 Ft

Spinach stew 7 930 Ft

Chickenloaf 1,3,7 600 Ft

Forest fruit soup 7 550 Ft

Eggloaf 1,3,7 600 Ft

Tandoori chicken breast 7 1.860 Ft
Fried turkey breast stuffed with ham 
and cheese 1,3,7 1.860 Ft

Paleo dessert 950 Ft

Steamed rice 600 Ft

Spicy poteto 600 Ft

Steamed vegetables 9  680 Ft

BBQ, green herbs, honey-chili  300 Ft 
Yogurt with chives, apricot chutney 

Cast iron chicken breast 1.890 Ft

Roasted salmon 4 3.500 Ft

Roasted goat cheese 7           2.360 Ft

Oreo cake 950 Ft

Thai chicken soup with coconut milk
550 Ft

Cold pineapple peach cream soup 7
550 Ft

Sorrel with boiled potatoes 7 930 Ft

Fried frankfurter 500 Ft

Zucchiniloaf 1,3,7 600 Ft

Citrus ginger turkey breast steak
1.860 Ft

Mexican corn and bean quesadilla 
with chicken and yogurt 1,3,7 1.860 Ft
Apple fritter with cinnamon 1.690 Ft
Vegan stuffed bell peppers with spicy 
pelati 1.860 Ft

Pancake 7 350 Ft

Steamed rice 600 Ft

Spicy poteto 600 Ft

Steamed vegetables 9  680 Ft

BBQ, green herbs, honey-chili 300 Ft
Yogurt with chives, apricot chutney 

Cast iron chicken breast         1.890 Ft

Roasted salmon 4 3.500 Ft

Roasted goat cheese  7           2.360 Ft

Fried pumpkin with tartar 1,3,7
1.860 Ft

DAL (Indian lentil dish) 1.860 Ft

Panko-crumbed turkey strips with blue 
cheese sauce 1,3,7 1.960 Ft
Fried chicken thigh fillet in green spice and 
ginger- lime marinade 1.860Ft

Sachercake 820 Ft

Steamed rice 600 Ft

French fries 600 Ft

Steamed vegetables 9  680 Ft


