
Csontleves 1

Hideg gyümölcsleves 7

Rántott csirkemell újhagymás 
burgonyapürével 1,3,7

Május 1
Ünnep

Marhagulyás

Császármorzsa lekvárral 1

Sztrapacska császárszalonnával 1,3,7

ALLERGÉNEKRŐL KÉRLEK KÉRDEZZ BENNÜNKET A PULTBAN! 

2024. Április 29. – Május 3. 

Hamisgulyás csicseriborsóval

Shaksuka 3

Hentestokány pulykából tésztával 
1,7

Paradicsomleves bazsalikommal

Ázsiai zöldséges,tojásos pirított rizs 
korianderrel 3

Tavaszi borsóleves jércével 
Karfiolleves jércével 7

Rozmaringos csirkecomb rizi-bizi

Kukoricakrémleves 7

Soksajtos burgonyás rakott 
brokkoli 1,3,7

Leveseink Vegán tejszínnel készülnek



Párolt rizs 600 Ft
Hasábburgonya 600 Ft
Grill zöldség 9 790 Ft

Vasalt csirkemell 1.890 Ft

Roston lazacfilé 4 3.500 Ft

Sült kecskesajt 7 2.360 Ft

Hamis gulyás csicseriborsóval 550 Ft

Marhagulyás 550 Ft

Főtt tojás 330 Ft

Párolt rizs 600 Ft
Hasábburgonya 600 Ft
Grill zöldség 9 790 Ft

VÁLASZTHATÓ 
TOPPINGOK 

Leveseink Vegán tejszínnel készülnek

Vasalt csirkemell 1.890 Ft

Roston lazacfilé 4 3.500 Ft

Sült kecskesajt 7 2.360 Ft

DESSZERT

AKTUÁLIS DESSZERT KÍNÁLATUNKAT KERESSE A NAPI KÍNÁLATUNKBAN! 

2024. Április 29. – Május 3. 

Rántott párizsi 1,3,7 600 Ft

Karfiolleves jércével 7 550 Ft

Tükörtojás 3 330 Ft

Lencsefőzelék 7 930 Ft 

Vasalt csirkemell 1.890 Ft

Roston lazacfilé 4 3.500 Ft

Sült kecskesajt 7 2.360 Ft

Sachertorta 820 Ft

Zöldborsófőzelék 7 930 Ft

Debreceni kolbász 600 Ft

VEGÁN

Oreo torta 950 Ft

Fish and Chips remulád mártással
1,3,4,7 2.460 Ft
Sertésszűz bordói boros 
áfonyamártásban 2.460 Ft

Pankómorzsás pulykamellcsíkok hideg 
kéksajtmártással 1,3,7 1.960 Ft
Ananászos édes – savanyú jérceragu, 
mazsolás sáfrányos rizzsel 2.460 Ft

BBQ, zöldfűszer, mézes chili, snidlinges 

joghurt, sárgabarack chutney 300 Ft

BBQ, zöldfűszer, mézes chili, snidlinges 

joghurt, sárgabarack chutney 300 Ft 

BBQ, zöldfűszer, mézes chili, snidlinges 

joghurt, sárgabarack chutney 300 Ft 

Zöldségekkel sült kelbimbó 
parmezános vegán majonézzel1.860Ft

Csontleves 1 550 Ft

Hideg gyümölcsleves 7 550 Ft          

Aszalt gyümölccsel és sajtkrémmel 
töltött rántott pulykamell  1,3,7

1.860 Ft

Teriyakis tofu angol zöldbabbal
1.860 Ft

Tavaszi borsóleves jércével 550 Ft
Paradicsomleves bazsalikommal

550 Ft
Kukoricakrémleves 7 550 Ft

Cukkínifőzelék 7 930 Ft

Fasírozott 1,3,7 600 Ft

Céklafasírt 1,3,7 600 Ft 

Joghurtos jérce tikka massala
Quasadilla 1,3,7 1.860 Ft
Sajttal sonkával töltött pulykamell 
1,3,7 1.860 Ft

Párolt rizs 600 Ft
Fűszeres burgonya 600 Ft
Párolt zöldség 680 Ft

BBQ, zöldfűszer, mézes chili,snidlinges 

joghurt, sárgabarack chutney 300 Ft 

Vasalt csirkemell 1.890 Ft

Roston lazacfilé 4 3.500 Ft

Sült kecskesajt 7 2.360 Ft

Palacsinta 7 350 Ft

Majorannás burgonyafőzelék 7   930 Ft

Fasírozott 1,3,7 600 Ft

Cukkínifasírt 1,3,7 600 Ft

Roston jércemell fűszeres gombákkal 
és sajttal 7 1.860 Ft

Szezámmagos rántott camembert 
áfonyával 1,3,7 1.860 Ft

Párolt rizs 600 Ft
Tallér burgonya 600 Ft
Párolt zöldség 680 Ft

Répatorta 820 Ft

VEGETÁRIÁ-
NUS

Parajos aszaltparadicsomos gnocchi 
1,3,7                                             1.860 Ft

Sokmagvas rántott sajt tartárral 1,3,7
1.860 Ft

Roston sült gomolya sajt salátával 7
2.460 Ft

Gomba tempura vegán tartárral
1.860 Ft

Zöldséges vegán sült padlizsán 
pelattival 1.860 Ft

KÖRET



Potato stew with marjoram 7 930 Ft

Minced roast meat 1,3,7 600 Ft

Zucchiniloaf 1,3,7 600 Ft

Lentil stew 7 930 Ft

Debreceni sausage 1,3,7 600 Ft

Steamed rice 600 Ft

French fries 600 Ft

Grill vegetables 9  790 Ft

Boiled egg 3 330 Ft

Gulash soup with beef 550 Ft 

Goulash soup with chickpeas 550 Ft

Spring pea soup with chicken 550 Ft
Tomato soup with basil 550 Ft

SAUCE

Our soups are made with Vegan cream

DESSERT

FIND OUR CURRENT DESSERT IN OUR DAILY OFFER!

29 April – 3 May 2024.

BBQ, green herbs, honey-chili 300 Ft
Yogurt with chives, apricot chutney 

BBQ, green herbs, honey-chili 300 Ft
Yogurt with chives, apricot chutney 

Cast iron chicken breast         1.890 Ft

Roasted salmon 4 3.500 Ft

Roasted goat cheese  7           2.360 Ft

Steamed rice 600 Ft

French poteto 600 Ft

Grill vegetables 9  790 Ft

Green pea stew 7 930 Ft

Fried egg 3 330 Ft  

Cast iron chicken breast         1.890 Ft

Roasted salmon 4 3.500 Ft

Roasted goat cheese  7           2.360 Ft

Bone soup 1 550 Ft

Cold fruit soup 7 550 Ft   

Cast iron chicken breast         1.890 Ft

Roasted salmon 4 3.500 Ft

Roasted goat cheese  7           2.360 Ft

Fried parisier 1,3,7 600 Ft

Panko-crumbed turkey breast strips with 
cold blue cheese sauce 1,3,7 1.960 Ft
Sweet and sour chicken ragout with 
pineapple, raisins with saffron rice

2.460 Ft

VEGAN

Spinach sun-dried tomato gnocchi 
1,3,7 1.860 Ft Multi-grain fried cheese with tartare

1,3,7 1.860 Ft
Vegetable vegan fried eggplant with 
pelatti 1.860 Ft

Fish and Chips with remoulade sauce 
1,3,4,7 2.460 Ft
Pork tenderloin in Bordeaux wine 
pepper cranberry sauce 2.460 Ft

Carrot cake 820 Ft

NATIONAL DAY

Oreo cake 950 Ft

Cauliflower soup with chicken 7
550 Ft

Corn cream soup 7 550 Ft

Zucchini stew 7 930 Ft

Minced roast meat 1,3,7 600 Ft

Beetrootloaf 1,3,7 600 Ft

Yoghurt chicken Tikka Massala
Quasadilla 1,3,7 1.860 Ft
Turkey breast stuffed with cheese and 
ham 1,3,7 1.860 Ft

Pancake 7 350 Ft

Steamed rice 600 Ft

Spicy poteto 600 Ft

Steamed vegetables 9  680 Ft

BBQ, green herbs, honey-chili 300 Ft
Yogurt with chives, apricot chutney 

Cast iron chicken breast         1.890 Ft

Roasted salmon 4 3.500 Ft

Roasted goat cheese  7           2.360 Ft

Fried turkey breast stuffed with dried 
fruit and cheese cream 1,3,7 1.860 Ft
Roast chicken breast with spicy 
mushrooms and cheese 7 1.860Ft

Sacher cake 820 Ft

Steamed rice 600 Ft

French fries 600 Ft

Steamed vegetables 9  680 Ft

VEGETARIAN
Fried camembert with sesame seeds 
and blueberries 1,3,7 1.860 Ft

Roasted brussels sprouts with 
vegetables and parmesan vegan 
mayonnaise 1.860 Ft

BBQ, green herbs, honey-chili  300 Ft
Yogurt with chives, apricot chutney 

GARNISH

Teriyaki tofu with English green beans
1.860 Ft

Grilled cheese with salad 7 2.460 Ft

Mushroom tempura with vegan 
tartare 1.860 Ft


