
Bakonyi betyárleves 7

Flamand zöldségleves 9

Zöldfűszeres sült csirkecomb, párolt 
rizzsel 7,9

Húsleves 1,3,9 Császárhúsos tarhonyaleves 1,3,7,9

Padlizsános rakott túrós csusza

Magyaros pecsenye kacsamáj 
petrezselymes burgonyával 

ALLERGÉNEKRŐL KÉRLEK KÉRDEZZ BENNÜNKET A PULTBAN! 

2024. November 11. – November 15. 

Zöldborsókrémleves

Borsó pörkölt főtt tojással, párolt 
rizzsel 

Pulyka paprikás szarvacska 
tésztával 1,3,7

Tormás burgonyakrémleves

Mustáros, vegán tejszínes gombaragu 
szarvacska tésztával 1,10

Sárgaborsó leves füstölt hússal 9
Nyírségi gombócleves 1,3,7,9

Csabai sertéskaraj pecsenyelével, 
zöldséges bulgurral 1

Sütőtök püréleves 

Tarhonyás lecsó 1,3

Leveseink Vegán tejszínnel készülnek

Serpenyős burgonya virslivel, füstölt 
kolbásszal

Fahéjas szilvaleves 7

Parmezánnal, tejszínnel sült 
lemezelt burgonya 7



Párolt rizs 660 Ft
Hasábburgonya 660 Ft
Grill zöldség 9 870 Ft

Vasalt csirkemell 2.090 Ft

Roston lazacfilé 4 3.950 Ft

Sült kecskesajt 7 2.640 Ft

Zöldborsókrémleves 600 Ft

Császárhúsos tarhonyaleves 1,3,7,9
600 Ft

Főtt tojás 3 360 Ft

Párolt rizs 660 Ft
Hasábburgonya 660 Ft
Grill zöldség 9 870 Ft

VÁLASZTHATÓ 
TOPPINGOK 

Leveseink Vegán tejszínnel készülnek

Vasalt csirkemell 2.090 Ft

Roston lazacfilé 4 3.950 Ft

Sült kecskesajt 7 2.640 Ft

DESSZERT

AKTUÁLIS DESSZERT KÍNÁLATUNKAT KERESSE A NAPI KÍNÁLATUNKBAN! 

2024. November 11. – November 15. 

Rántott párizsi 1,3 660 Ft

Nyírségi gombócleves 1,3,7,9
600 Ft

Főtt tojás 3 360 Ft                                            

Kelkáposzta főzelék 1,7 1.020 Ft 

Vasalt csirkemell 2.090 Ft

Roston lazacfilé 4 3.950 Ft

Sült kecskesajt 7 2.640 Ft

Sachertorta 1.050 Ft

Parajfőzelék 1.020 Ft

Sertés vagdalt 1,3 500 Ft

VEGÁN

Oreo torta 1.050 Ft

Zöldségbundában sült sertés karaj 
1,3,7,9 2.090 Ft
Kukoricapelyhes csirkemell szelet 
chippotle mayo-val 1,3,7,10 2.090 Ft

Csirke saslik zöldségekkel 2.090 Ft
Bundázott szűz pecsenye citrommal, 
vajjal, kapribogyóval 1,3,7

3.350 Ft

BBQ, zöldfűszer, mézes chili, snidlinges 
joghurt, sárgabarack chutney 330 Ft

BBQ, zöldfűszer, mézes chili,snidlinges 
joghurt, sárgabarack chutney 330 Ft 

BBQ, zöldfűszer, mézes chili, snidlinges 
joghurt, sárgabarack chutney 330 Ft 

Falafel golyó vegán tzatzikivel 1
2.090 Ft

Bakonyi betyárleves 7 600 Ft

Flamand zöldségleves 9 600 Ft          

Magyaróvári  csirkemell szelet 7
2.090 Ft

Füstölt sajttal töltött pulykamell 
rántva 1,3,7 2.090 Ft

Paleo desszert 1.050 Ft

BBQ, zöldfűszer, mézes chili,snidlinges 
joghurt, sárgabarack chutney 330 Ft 

Vasalt csirkemell 2.090 Ft

Roston lazacfilé 4 3.950 Ft

Sült kecskesajt 7 2.640 Ft

Zöldségekkel és rizzsel töltött kelkáposztalevél 
fűszeres paradicsommártással 2.090 Ft

Sárgaborsó leves füstölt hússal 9
600 Ft

Tormás burgonyakrémleves 600 Ft Sütőtök püréleves 600 Ft

Magyaros burgonyafőzelék 1,7
1.020 Ft

Sült virsli 660 Ft

Vegán vagdalt 1 500 Ft 

Velővel töltött csirkemell bundázva 
1,3 2.790 Ft
Vaslapon sült tilápia filé 4

2.090 Ft

Párolt rizs 660 Ft
Fűszeres burgonya 660 Ft
Párolt zöldség 750 Ft

BBQ, zöldfűszer, mézes chili,snidlinges 
joghurt, sárgabarack chutney 330 Ft 

Vasalt csirkemell 2.090 Ft

Roston lazacfilé 4 3.950 Ft

Sült kecskesajt 7 2.640 Ft

Karalábé főzelék 1 1.020 Ft

Csibe fasírt 1,3 500 Ft

Tükörtojás 3 360 Ft

Lenmagos rántott tilápia filé 1,3,4,5,8
2.090 Ft

Grillezett gomolya sajt bulgur salátával 
1,7 2.090 Ft

Párolt rizs 660 Ft
Tallér burgonya 660 Ft
Párolt zöldség 9 750 Ft

Répatorta 990 Ft

VEGETÁRIÁ-
NUS

Ricottás, parajos gnocchi 1,3,7
2.090 Ft

Tofus zöldségnyárs metélőhagymás 
joghurttal 7 2.090 Ft

Tökmag bundában sült Trappista sajt  
1,3,7 2.290 Ft

Bami Goreng 1,5,6,8,9,11
2.450 Ft

Kakukkfüves sült sütőtök
2.090 Ft

KÖRET

Fahéjas szilvaleves 7 600 Ft

Húsleves 1,3,9 600 Ft

Tejfölös zöldbabfőzelék 1,7 1.020 Ft

Lassan sült tarjapecsenye gyöngyhagymás 
pecsenyelével 3.350 Ft

Tempurában sült brokkoli rózsák vegán 
zöldfűszeres majonézzel 2.090 Ft 

Tempurában sült brokkoli rózsák vegán 
zöldfűszeres majonézzel 2.090 Ft             

Párolt rizs 660 Ft
Fűszeres burgonya 660 Ft
Párolt zöldség 750 Ft

Sült debreceni 660 Ft

Palacsinta 390 Ft

Sárgarépafasírt 1,3 660 Ft



Kohlrabi stew 1 1020 Ft

Chicken meatballs 1,3 660 Ft

Fried egg 3 360 Ft

Pork mincemeat 1,3 500 Ft

Steamed rice      660 Ft

French fries      660 Ft

Grill vegetables 9     870 Ft

Boiled egg 3 360 Ft

Egg barley soup with Emperor-meat 
1,3,7,9 600 Ft 

Green pea cream soup 600 Ft

Yellow pea soup with smoked meat 9
600 Ft

Horseradish potato cream soup 600 Ft

SAUCE

Our soups are made with Vegan cream

DESSERT

FIND OUR CURRENT DESSERT IN OUR DAILY OFFER!

11 November – 15 November 2024.

BBQ, green herbs, honey-chili 330 Ft
Yogurt with chives, apricot chutney 

BBQ, green herbs, honey-chili 330 Ft
Yogurt with chives, apricot chutney 

Cast iron chicken breast         2.090 Ft

Roasted salmon 4             3.950 Ft

Roasted goat cheese  7           2.640 Ft

Steamed rice 660 Ft

French fries 660 Ft

Grill vegetables 9  870 Ft

Spinach stew 1.020 Ft

Boiled egg 3 360 Ft

Cast iron chicken breast         2.090 Ft

Roasted salmon 4             3.950 Ft

Roasted goat cheese  7           2.640 Ft

Kale stew 1,7 1.020 Ft

Robber's Titbit Soup Bakony style 7
600 Ft

Flemish vegetable soup 9
600 Ft   

Cast iron chicken breast         2.090 Ft

Roasted salmon 4             3.950 Ft

Roasted goat cheese  7           2.640 Ft

Fried parisien 1,3 660 Ft

Chicken Shashlik with vegetables
2.090 Ft

Breaded Mignon of Pork with lemon, 
butter, capers 1,3,7 3.350 Ft

VEGAN

Gnocchi with ricotta and spinach 1,3,
2.090 Ft

Tofu vegetable skewers with chive 
yogurt 7 2.090 Ft

Roasted pumpkin with thyme
2.090 Ft

Pork loin fried in vegetables 1,3,7,9
2.590 Ft

Cornflake chicken breast slice with 
chippotle mayo 1,3,7,10 2.090 Ft

Carrot cake 990 Ft

Green bean stew with sour cream 1,7
1.020 Ft

Bone broth 1 600 Ft

Oreo cake 1.050 Ft

Dumpling soup  Nyírség style 1,3,7,9
600 Ft

Pumpkin puree soup 600 Ft

Fried frankfurter 660 Ft

Marrow-stuffed breaded chicken 
breast  1,3 2.790 Ft
Grilled tilapia fillet 4 2.090 Ft

Pancake 390 Ft

Steamed rice 660 Ft

Spicy poteto 660 Ft

Steamed vegetables 9  750 Ft

BBQ, green herbs, honey-chili 330 Ft
Yogurt with chives, apricot chutney 

Cast iron chicken breast         2.090 Ft

Roasted salmon 4             3.950 Ft

Roasted goat cheese  7           2.640 Ft

Chicken breast slice Magyaróvár style 
7 2.090 Ft
Deep-fried tilapia fillet with flax seeds 
1,3,4,5,8 2.090 Ft

Sacher cake 1.050 Ft

Steamed rice 660 Ft

Fried poteto 660 Ft

Steamed vegetables 9  750 Ft

VEGETARIAN Grilled lump cheese with bulgur 
salad 1,7 2.090 Ft

Falafel balls with vegan tzatziki 1
2.090 Ft

BBQ, green herbs, honey-chili  330 Ft
Yogurt with chives, apricot chutney 

GARNISH

Kale leaves stuffed with vegetables and 
rice with a spicy tomato sauce 2.090 Ft

Trappist cheese baked in pumpkin 
seed coat 1,3,7 2.290 Ft

Bami Goreng 1,5,6,8,9,11
2.450 Ft

Cinnamon plum soup 7 600 Ft

Carrot pancake 1,3 660 Ft

Fried turkey breast stuffed with 
smoked cheese 1,3,7 2.090 Ft
Slow-roasted Pork chuck, with pearl 
onion dripping 3.350 Ft

Broccoli fried in tempura, with vegan 
green spicy mayonnaise 2.090 Ft

Broccoli fried in tempura, with vegan 
green spicy mayonnaise 2.090 Ft

Paleo dessert 1.050 Ft

Steamed rice 660 Ft

Spicy poteto 660 Ft

Steamed vegetables 9  750 Ft

BBQ, green herbs, honey-chili   330 Ft
Yogurt with chives, apricot chutney 

Cast iron chicken breast         2.090 Ft

Roasted salmon 4             3.950 Ft

Roasted goat cheese  7           2.640 Ft

Fried Debrecen sausage 660 Ft

Hungarian potato stew 1,7 1.020 Ft

Vegan minced meat 1 500 Ft
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